EMPFEHLUNG

WEIN

2022 BIO RIESLING SPRINZENBERG, TROCKEN
Bio-Weingut Geyerhof

Kremstal, Osterreich
Im Glas zeigt der Sprinzenberg Rieslieng ein leuchtendes
Gelbgriin. Er iiberzeugt mit einer feinen Kréuterwiirze sowie
mit Aromen von gelbem Pfirsich. Am Gaumen iiberzeugt er
durch sein feines Sdurespiel und mineralische Finesse.
0,2 9,50 €
0,75 34,50 €

2021 TEMPRANILLO TORO VDT, TROCKEN
Castillo de Aresan
Kastilien, Spanien
wirzig, mit Noten von frischen Friichten und Lakritz.
Schéne Ausgewogenheit, rund und elegant am Gaumen
0,2 7,00 €
0,75 27,50 €

APERITIF

MARACUJA SPRITZ 0,2 7,50 €
Maracuja-Likdr | Sekt

ALKOHOLFREI

RHABARBER LANDSCHORLE 0,33 3,30 €

Van Nahmen

HUGO
Holunderbliitensirup / alkoholfreier Sekt 0,2 6,50 €



VORSPEISEN

GESCHMORTE GEWURZ ROTE BETE

Rapunzelsalat | Walnisse (vegan)

wahlweise mit Ziegenkése & Brioche

GEBEIZTER HIRSCHRUCKEN

WeiBes Portwein-Birnen-Chutney | Marinierter Kohlrabi-Salat

QUICHE VON MEDITERRANEM GEMUSE

Krauter-Dip

DIP-TRIO (VEGAN)

Hummus | Tapenade | Cashew | Baguette

SUPPEN

KRAFTIGE RINDFLEISCHSUPPE

Gemuisestreifen | Eierstich | Markballchen

KARTOFFEL-LAUCH-SUPPE (VEGAN)

Croutons

APFEL-SELLERIE-SUPPE
Gerdsteter Speck

10,90
13,90

15,90

12,90



SALATE

DER LEICHTE 19,90

Blattsalate | Gefliigelbrust-Streifen | Soja-Sauce

Frische Frichte | Balsamico-Dressing

DER FISCHIGE 19,90

Blattsalate | Gerducherter Lachs | Eismeergarnelen

Avocado | Mango | Honig-Senf-Dressing

DER WINTERLICHE 18,90

Blattsalate | Gratinierter Ziegenkdse

Birnen-Chutney | Kerne | Balsamico-Dressing

PASTA

TAGLIATELLE 19,90

Bolognese vom Hirsch

ORECCHIETTE (VEGAN) 13,90

Mediterranes Gemiise | Tomate | Veganer Parmesan



HAUPTSPEISEN

SZEGEDINER GULASCH

Schweinefleisch | Kartoffelschaum | Sauerkraut | Sauerrahm

MEDAILLONS VOM HIRSCHRUCKEN

Cranberry-Sauce | Thymian-Kartoffeln | Rosenkohl

NIEDERRHEIN SCHNITZEL VOM SCHWEIN
Champignon-Zwiebel-Speck-Ragout | Spiegelei
Bratkartoffeln | Salat

RUMPSTEAK VOM US BEEF

Pommes frites | Krauterbutter | Salat

HIRSCHRAGOUT
Waldpilze | KartoffelkléBe mit Butterschmelze | Apfel-Rotkohl

GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST

Salbeischaumsauce | Thymiankartoffeln | Frischer Blattspinat

DUETT VON JAKOBSMUSCHEL UND RIESENGARNELE

Krustentierschaum | Tagliatelle | Frischer Blattspinat

GEBRATENES WEISSES HEILBUTT-FILET

Cidre-Schaumsauce | Kartoffel-Lauch-Ragout

VEGETARISCHES SCHNITZEL

Tomaten | Kase | Servietten-Knédel | Salat

VEGETARISCHES PFANNENGEMUSE

Paprika | Zucchini | Karotten | Blumenkohl | Zuckererbsen

Gelbe Thaicurrysauce | Duftreis

GEMUSE-GULASCH  (VEGAN)
Karotte | Kohlrabi | StiBkartoffel | Krauter-Kartoffeln

LINSENLASAGNE (VEGAN)

Kokos-Schaum

18,90

34,90

19,90

34,90

27,50

23,90

37,90

37,90

19,90

17,90

17,90

16,90



DESSERTS

CHEESE CAKE TORTCHEN

Cassis-Sorbet

NOUGAT CREME BRULEE

Espresso-Eis

MOUSSE AU CHOCOLAT TROPFEN

Frische Friichte

CHIA-VANILLE-CREME (VEGAN)
Marillen-Mark

MOUSSE AU CHOCOLAT (VEGAN)
Fruchtsorbet

EIS

GEMISCHTER EISBECHER (3 KUGELN)
Sahne | Obstgarnitur

CAPPUCCINO NUSS BECHER

Cappuccino- & Haselnusseis | Karamellsauce

Kandierte Niisse | Sahne

EIS MIT HEISSEN KIRSCHEN

Vanilleeis | Sahne



